
Das Produkt
Ready to use – sofort einsetzbar. Der HACCP Oberfl ä-
chenreiniger ist ein erstklassiger Reiniger für den gesam-
ten Food-Bereich. Im Sprüh-Wischverfahren werden Ver-
schmutzungen wie Fette, Zucker etc. mühelos gelöst und in
einem sauberen Wischtuch schlierenfrei gebunden.

Der Anwendungsbereich
Auf allen abwaschbaren Oberfl ächen einsetzbar (Edelstahl, 
Glas, Plexiglas, Kunststoff, Fliesen, Laminat, PVC, Linole-
um, Chrom, Keramik).

Die Anwendung
HACCP Oberfl ächenreiniger auf ein gefaltetes Tuch (Micro-
faseroder Einweg-Zellstofftuch) aufsprühen und die zu reini-
genden Flächen gleichmäßig und überlappend abwischen. 
Bei starker Verschmutzung direkt auf die zu reinigende Flä-
che aufsprühen, kurz einwirken lassen und anschließend 
mit einem sauberen, gefalteten Tuch den gelösten Schmutz 
aufnehmen. Die gereinigte Fläche vor dem Kontakt mit Le-
bensmitteln mit klarem Wasser nachspülen.

Die Dosierung
750 ml – Sprühfl  asche: Pur auf gefaltetes Tuch aufsprühen 
und anwenden.

Die Inhaltsstoffe
Unter 5 % anionische Tenside.

Weitere Inhaltsstoffe
Alkohol, Hilfs- und Farbstoffe.

Produktinformation 
Spray & Weg HACCP
Sprühreiniger

Technische Informationen

Aussehen  ............................... gelbe Flüssigkeit
Geruch  ................................... Charakteristisch
ph-Wert  .................................. ca. 9,5
Viskosität ................................ nicht viskos
Relative Dichte ....................... 1,015 g/cm³

i

GISCODE

GIS CODE GU 50

Haltbarkeit

Min. 1 Jahr im 
Originalgebinde
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Originalgebinde

Art.-Nr. 900192 - Flasche 750 ml mit Trigger


