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Diese Spezifikation umschreibt Artikel der Materialgruppe

Karton mit Biopolymerbeschichtung

Materialbeschreibung:

Die Box wird aus reinem Zellstoff hergestellt. Damit die Box resistent gegeniber Feuchtigkeit ist,

wird der Karton auf der Innenseite mit einer Biopolymerfolie beschichtet.

Es werden ausschliesslich kompostierbare und umweltfreundliche Farben eingesetzt, die weder

Schwermetalle noch toxische Stoffe enthalten.

Artikelnumme
15771

Take away Carton Box
braun/weiss, 85x65x90m

Take away Carton
braun/weiss, 110x90x

rtikelnummer
15774

Take away Carton Box
braun/weiss, 200x140x65mm
Artikelnummer

15775

Material/Zusammensetzung:

Reiner Zellstoffkarton 260g/m? FSC Mix Credit
Biopolymer Beschichtung 25 g/m?

Lagerung:

Lagertemperatur: 0°C bis 35°C

Lagerzeit: max. 3 Jahre

Lagerbedingungen vor direktem Sonnenlicht geschitzt

Diese Informationen basieren auf unserem derzeitigen Wissens- und Kenntnisstand. Spezifikationen
kénnen jederzeit, ohne Vorankiindigung, angepasst werden.

Ausgabedatum: 26.06.2017
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Produktionsstandort:

Eigenschaften:

Biologische Abbaubarkeit:

Zertifikate:

Zolltarifnummer:

Italien

Die Produkte eigenen sich zum Einmalgebrauch fur
trockene, fettige, milchhaltige und saure Lebensmittel
Geeignet fir die kurzfristige Verpackung und Lagerung
von Lebensmitteln

Die Produkte sind vollsta biologisch abbaubar.

gepruft nach DI ifi . 491 und
7P0492.
FSC-Zertifikat-Nr. S

*23.69

Pacovis AG

Grabenmattenstrasse 19
CH-5608 Stetten
Tel. +41 056 485 93 93 / Fax. +41 056 485 93 00

www.pacovis.ch

Diese Informationen basieren auf unserem derzeitigen Wissens- und Kenntnisstand. Spezifikationen
kénnen jederzeit, ohne Vorankiindigung, angepasst werden.
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Konformitatserklarung

Diese Artikel entsprechen den folgenden Bestimmungen und sind fir den direkten Kontakt mit
Lebensmitteln geeignet.

X VERORDNUNG (EG) Nr. 2023/2006 Uber gute Herstellungspraxis fur Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berlihrung zu kommen

X VERORDNUNG (EG) Nr. 1935/2004 Giber Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in Berihrung zu kommen

X VERORDNUNG (EU) Nr.10/2011 Gber Materialien und Gegensta
bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berihrung zu kommen

aus Kunststoff, die dazu

Die Lacke und Druckfarben entsprechen der EuPIA Aussch

Verwendungszweck

Arten von Lebensmitteln, die mit dem Material in Kon kommen s

e trockene
e saure
o fettige
¢ milchhaltige
Das Produkt ist nicht geeignet fir Saugli inkin ahrung

Globalmigration

Zeit Temperatur
10 Tage 40°C
10 Tage 40°C
10 Tage 40°C

Die Globalmigra werte liegen unter dem Limit von 10mg/dm2 oder 60 mg/kg.

Diese Informationen basieren auf unserem derzeitigen Wissens- und Kenntnisstand. Spezifikationen
konnen jederzeit, ohne Vorankiindigung, angepasst werden.
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Spezifische Migration

Von folgenden Monomeren, beziehungsweise deren Zusammensetzungen, fir die ein spezifisches
Migrationslimit und Einschrankungen gelten, werden die Grenzwerte eingehalten:

Substanz CAS-Nr. SML mg/kg

Terephthalic acid 100-21-0 75

Hexamethylene diisocyanate 822-06-0 1 im Enderzeugnis berechnet
als NCO

1,4-Butanediol 100-63-4

Tetraydrofuran 109-99-9

Vinyl acetate 000108-05-4

Formaldehyde 000050-00-0

Acetaldehyde 000075-07-0

2-Methyl-4-isothiazolin-3-one 002682-20-4

1,2 Benzisothiazolin-3-one 002634-33-5

Das Oberflache-zu-Volumen-Verhaltnis wurde unter der Annah dass 6dm? der Probe

mit 1kg Lebensmittel in Kontakt kommen.

Folgende Dual-Use-Additive, die durch die VERO

Dual-Use-Additive

UNG (EG) Nr. 1333/2008 und

VERORDNUNG (EG) Nr. 1334/2008 reguliert | enthalten:
Substanz CAS-Nr.
Lactid acid -

Acido fosforico 7664-38-2
Acido acetico (sale) 64-19-7
Acetato di mentile 79-20-9
Acido Carbonico, Sali -
Glicerolo triacetat -

Diese Informationen basieren auf unserem derzeitigen Wissens- und Kenntnisstand. Spezifikationen
kénnen jederzeit, ohne Vorankiindigung, angepasst werden.
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